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SOBRE NÓS
PERFIL DA EMPRESA
COMPANY PROFILE  �

Nome
Company Name

HASEGAWA CORPORATION

Fundação
Founding Date

11 de junho de 1955
June 11th, 1955

Endereço
Address

1384-5 Kamikoya, Yachiyo-shi,  
Chiba 276-0022 JAPÃO

Linha de negócios
Business Lineup

Fabricação & Distribuição de: 
- Artigos de cozinha, utensílios 
- Materiais impermeáveis 
- Artigos esportivos
Manufacturing & distributing of; 
-Kitchenware, Utensils 
-Waterproof Sheet Materials 
-Sports Equipments

NOSSA HISTÓRIA
Our history  �
A HASEGAWA CORPORATION começou como 
fabricante de bases deslizantes para esquis há cerca 
de 70 anos. A produção de esquis requer tecnologia 
de adesivos altamente avançada.

Plástico, madeira e metais são materiais comumente 
utilizados na fabricação de utensílios de cozinha, 
cada um com suas próprias vantagens e desvanta-
gens.

Combinando esses materiais por meio de nossa 
tecnologia adesiva avançada, trazemos ao mundo 
utensílios de cozinha altamente funcionais e inova-
dores, com características únicas e avançadas.

HASEGAWA CORPORATION started as a 
manufacturer of sliding bases for skis about 
70 years ago. The production of skis requires 
highly advanced adhesive technology.

Plastic, wood, and metals are common 
materials used in the manufacturing of 
kitchenware, each with its own advantages and 
disadvantages.

By combining these using our advanced 
adhesive technology, we bring highly functional 
and unconventional kitchenware to the world, 
featuring unique and advanced features.
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Makisu
FMK-SB
< Blue S >

FMK-MG
< Green M >

FMK-LV
< Beige L >

FMK

Uma esteira de sushi como nunca antes! 
Super higiênica, feita para evitar que o arroz grude!
The Best Sushi Mat Ever!  
Super Hygienic and Designed to Prevent Rice from Sticking!

HASEGAWA-Makisu is a revolutionary sushi mat made 
with advanced plastic materials and monofilaments, 
instead of traditional bamboo and cotton strings. It is 
not only hygienic but also easy to roll as a sushi mat.

-	 No plastic wrap required.
-	 No splinters or black mold, common issues with 

conventional bamboo ones.
-	 Monofilament blinding strings that help deter 

contamination.
-	 Embossed surface that prevents ingredients from 

sticking.
-	 Quick-drying, allowing immediate reuse after 

washing.
-	 Rolls just as easily as traditonal bamboo mats.

A HASEGAWA-Makisu é uma esteira de sushi revolucionária, feita 
com materiais plásticos e monofilamentos de primeira ao invés 
de bambu tradicional e fios de algodão. Além de ser higiênico, é 
fácil de enrolar, assim como uma esteira de sushi.
-	Sem necessidade de plástico filme.
-	Sem riscos de farpas ou mofo, problemas comuns das conven-

cionais feitas de bambu.
-	Fios de monofilamento que ajudam a impedir contaminação.
-	Superfície em relevo que evita que os ingredientes grudem.
-	Secagem rápida, que permite o uso logo após a lavagem.
-	Uso fácil e prático como as esteiras tradicionais de bambu.

YouTube Video

Green Beige Blue

HASEGAWA - Makisu

Model Name W x L  mm Weight  g Heatproof & Colors

FMK - S 250 x 165 110 100°C
Green
Beige
Blue

FMK - M 250 x 240 160

FMK - L 250 x 305 200
*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.

Superfície em relevo

FMK Series

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

W

L
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Ohitsu
FHO

Retenção de calor confiável e higiene superior!
Reliable Heat Retention & Superior Hygiene!

Heat retention and hygiene are two of the most 
important concerns when selecting an ohitsu (sushi 
rice container) among sushi chefs.

HASEGAWA’s ohitsu is designed to address both of 
these critical requirements.

-	 Internal foam structure provides lightweight 
handling and excellent heat retention.

-	 Heat-resistant plastic surface withstands tempera-
tures up to 80°C.

-	 Hygienic material prevents black mold and 
contamination from wood chips.

-	 Non-porous surface is stain-resistant and easy to 
clean.

-	 Lightweight design allows for easy handling and 
daily maintenance.

Retenção de calor e higiene são dois dos pontos que mais 
preocupam chefes de sushi quando se escolhe um ohitsu (recip-
iente para arroz de sushi). O Ohitsu da HASEGAWA foi projetado 
exatamente para atender a esses critérios tão importantes.
- A estrutura interna de polietileno expandido proporciona 

manuseio leve e excelente retenção de calor.
- A superfície de plástico resistente ao calor suporta temperatu-

ras de até 80ºC.
- O material higiênico previne que mofo preto e a contaminação 

com lascas de madeira.
- A superfície não porosa é resistente a manchas e facilita a 

higienização.
- O design leve facilita o manuseio e a manutenção diária.

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

FHO-27

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

HASEGAWA - Ohitsu

Model Name Part D x H  mm Weight  g Referential Qty  
of Rice Heatproof & Color

FHO - 27
Body 270 x 120 770 0.5 sho (5 cups) 

or less

80°C
Beige

Lid 280 x 13.0 480

FHO - 30
Body 300 x 135 900 1 sho (10 cups) 

or lessLid 310 x 13.0 520

FHO - 33
Body 330 x 165 1,170 1.5 sho (15 cups) 

or lessLid 340 x 13.0 640
*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FHO Series
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Hangiri
FHG

FHG-60

Hangiri inovador que além de higiênico,  
é leve e longa durabilidade!
Unprecedented Hangiri that is  
Hygienic, Lightweight and super Durable!

Our Hangiri (sushi rice mixing bowl) is constructed from plastic and features an internal foam 
resin core that delivers high heat-retention performance along with a lightweight yet robust 
structure.

Unlike conventional ones, it eliminates issues such as cracking and surface deterioration.

Free from concerns about wood debris or black mold, this hangiri offers superior hygiene. When 
used properly, it provides long-term durability and outstanding cost efficiency.

O nosso Hangiri (recipiente para misturar arroz de sushi) é fabricado de plástico, 
com o interior de poliestireno expandido que proporciona um alto desempenho 
na retenção do calor, além de uma estrutura leve, porém robusta.
Ao contrário dos modelos convencionais, nosso Hangiri elimina problemas como 
rachaduras e deterioração da superfície.
Livre de preocupações com resíduos de madeira e mofo preto, esse hangiri 
oferece alta performance na higienização. Quando usado corretamente, oferece 
durabilidade a longo prazo e excelente custo-benefício.

36 cm

48 cm

60 cm

72 cm

O poliestireno expandido no interior é o que permite a retenção de calor que 
é tão importante no preparo do arroz para sushi.
The interior foam resin is the source for heat retention that is important during sushi-rice 
mixing.

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

HASEGAWA - Hangiri

Model Name D x H  mm Weight  kg Referential Qty of Rice Heatproof & Color
FHG - 36 360 x 95 1.1 LE 0.5 sho (LE 5 cups)

80°C
Beige

FHG - 48 480 x 110 1.7 LE 1 sho (LE 10 cups)
FHG - 60 600 x 140 3.3 1–2 sho (LE 10–0 cups)
FHG - 72 720 x 170 4.8 GT 2 sho (GT 20 cups)

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	 LE: Menor ou igual a	 GT: Maior que

FHG Series
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Hangiri Spatula
FSOG

FSOG-40

FSOG-45

Espátula feita especialmente para arroz de sushi
Specially Designed Spatula for Sushi Rice

This plastic spatula is perfect for Hangiri works (Sushi 
Rice Mixing).

Made from plastic resin, it prevents rice from sticking 
and eliminates common issues associated with 
wooden spatulas, such as wood residue and black 
mold. The thin tip ensures lightweight handling and 
smooth mixing, even into the corners of the bowl.

Additionally, the wave-patterned surface of the head 
helps distribute vinegar evenly, ensuring thorough 
and consistent mixing of the sushi rice.

Esta espátula de plástico é perfeita para o trabalho de Hangiri 
(mistura de arroz para sushi).
Feito de resina plástica, ela evita que o arroz grude e elimina 
problemas comuns com as espátulas de madeira, como resíduos 
de madeira e mofo preto. A ponta fina garante leveza e suavidade 
ao misturar, mesmo nos cantos do recipiente.
Além disso, a superfície ondulada da cabeça ajuda a distribuir 
o vinagre uniformemente, garantindo uma mistura completa e 
consistente do arroz para sushi.

Frente

Verso

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Hangiri Spatula

Model Name L1 
mm

L2 
mm

W 
mm

T 
mm

Weight 
g

Applicable 
Hangiri Heatproof & Color

FSOG - 40 400 130 115 12.5 180 FHG-48, 60 90°C
BeigeFSOG - 45 450 160 125 12.5 220 FHG-60, 72

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FSOG Series
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Soft Mat
FRM

FRM8-3926

Tábua de corte prática e leve, 
adequada para lâminas!
Handy Cutting Mat 
that is Lightweight & Blade-Friendly!

Convenient for temporary cutting when placed 
on top of a larger cutting board. Easy to carry and 
quick to place, it is well suited for food preparation 
in changing environments.

Prática para cortes temporários quando colocada sobre uma 
tábua de corte maior. Fácil de transportar e de posicionar, 
é ideal para a preparação de alimentos em ambientes 
variáveis.

*Não pode ser lavado em lava-louças
*Não recomendado para cortes pesados

*	Not dishwasher safe
*	Not recommended for heavy chopping

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Soft Mat

Model Name Thickness 
mm Size  mm Weight  g Heatproof & Color

FRM8-2920

8.0

290 x 200 418

70°C
Beige

FRM8-3423 340 x 230 565
FRM8-3926 390 x 260 730
FRM8-4429 440 x 290 920

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FRM Series
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HASEGAWA CUTTING BOARD

Estrutura com 
núcleo de madeira

Cinto lateral 
de proteção

Revestimento

Núcleo de madeira

Revestimento

Peso reduzido
Reduced Weight

Adequado para lâminas
Blade Friendly

Alta rigidez
High Rigidity

Ecológico
Eco Friendly

Approximately 30% 
lighter than conventional 
solid plastic cutting 
boards, it reduces strain 
during hand washing.

In addition, 
the risk of 
injury or 
damage 
caused by 
accidental 
drops is 
minimized.

The wood-core prevents 
warping and bending from 
long term use and high-temp 
washing. Always stable, 

dishwasher safe, and shows 
sufficient rigidity when 
bridging.

Its wood-core structure 
minimizes plastic usage, 
while biomass-based 
materials account for an 
industry-leading 30%.

Furthermore, our factory 
operates entirely on 
solar power, using 100% 
renewable  
electricity.

Simple cutting boards 
made of soft materials 
are prone to deforma-
tion and bending.

HASEGAWA cutting 
boards incorporate a 
wood-core structure 
that ensures high 
rigidity, 
which makes 
it possible 
to use a 
soft surface 
material.

Aproximadamente 30% 
mais leve do que as tábuas 
de corte convencionais de 
inteiramente de plástico, 
ela reduz o esforço 
durante a lavagem à mão.
E devido ao peso mais 
leve, há menor risco 
de lesões por quedas 
acidentais.

O núcleo de madeira 
previne deformação e 
empenamentos causado 
pelo uso prolongado 
e lavagem em altas 
temperaturas. Sempre 
estável, pode ser lavada na 
lava-louças e proporciona 
rigidez suficiente quando 
utilizada em ponte.

A estrutura com núcleo de 
madeira minimiza o uso de 
plástico, enquanto materiais 
à base de biomassa represen-
tam 30%, sendo um índice 
líder na indústria.
Além disso, a nossa fábrica 
funciona inteiramente 
com energia solar, usando 
eletricidade 100% renovável.

Tábuas de corte simples 
feitas com materiais macios 
são propensas a defor-
mação e empenamento.
As tábuas de corte 
HASEGAWA incorporam 
uma estrutura com núcleo 
de madeira que garante 
rigidez, permitindo o uso de 
um material macio para a 
superfície.

O núcleo de madeira evita 
empenamento!

30% 
mais leve!

(comparado com 
as de plástico 

maciço.)

30% Lighter!
(than solid plastic 

ones.)
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Pro-Soft
FSR

FSR20-6030

The internal wood-core structure prevents warping 
and deformation, making it possible to use a soft 
plastic surface. This design achieves blade friendli-
ness comparable to that of wooden cutting boards, 
while maintaining the advantages of plastic.

-	Trusted by sushi chefs worldwide.
-	Selected for use at the World Sushi 

Cup JAPAN.

A estrutura com núcleo de madeira previne empenamentos 
e deformações, permitindo o uso de uma superfície de 
plástico macia. Esse design proporciona a preservação do 
fio da lâmina comparável ao das tábuas de corte de madeira, 
mantendo, ao mesmo tempo, as vantagens do plástico.

-	Preferida por chefes de sushi em todo o 
mundo.

-	Selecionada para ser usada na World Sushi Cup 
JAPAN.

Tábua de corte com núcleo de madeira,  
adequada para lâminas, sendo a melhor escolha  
para facas japonesas!
Wood-Core, Blade-Friendly Cutting Board
The BEST cutting board ever for Japanese knives!

YouTube Video

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Pro-Soft

Model Name Thickness 
mm Size  mm Weight  kg Heatproof & Color

FSR20-6030
20

600 x 300 2.4

90°C
Beige

FSR20-6035 600 x 350 2.9
FSR20-6040 600 x 400 3.5
FSR25-8040

25
800 x 400 4.9

FSR25-9045 900 x 450 6.3
FSR30-10045

30
1,000 x 450 7.6

FSR30-12045 1,200 x 450 9.2
*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FSR Series
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Pro-Soft Lite
FSRL

Tábua de corte com núcleo de madeira  
e superfície macia, ideal também  
para o uso doméstico!
Wood-Core, Soft Surface Cutting Board
Also good for Home-Use!

This is the lite version of the FSR Series. 

The same wood-core structure gives it its lightness 
and rigidity. It also comes with superior blade 
friendliness, making it the best cutting board for 
cooking maniacs!

Este é o modelo lite da linha FSR.
A mesma estrutura com núcleo de madeira, oferece leveza e rigi-
dez, além de proporcionar a preservação do fio da lâmina, o que 
a torna a melhor tábua de corte para os amantes da culinária!

FSRL20-3926

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Pro-Soft Lite

Model Name Thickness 
mm Size  mm Weight  kg Heatproof & Color

FSRL20-2920

20

290 x 200 0.8

90°C
Beige

FSRL20-3423 340 x 230 1.1
FSRL20-3926 390 x 260 1.4
FSRL20-4429 440 x 290 1.7

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FSRL Series
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Pro-PE
FPE

FPE18-6030K

FPE20-6030W

O modelo profissional na cor preta 
já está disponível!
Professional size of Black version 
is now available!

Like the FSR series, it has a wood-core structure, 
that makes it lightweight and gives it high-rigidity. 
It is very easy to handle, difficult to become warped 
or deformed, hence it is applicable to high-temp 
washing. 

With its slightly harder surfaces than the FSR series, 
it has a stain-resistant property. It can be used widely 
for general purposes, such as cutting veggies, meats, 
fish, etc.

This stylish black color showcases food nicely, 
making it the best cutting board for the chefs who 
showcase their work!

Assim como a linha FSR, o núcleo de madeira combina leveza e 
rigidez para o melhor desempenho da tábua de corte. Fácil de 
manusear e resistente a empenamento e deformação, pode ser 
lavada em altas temperaturas.
Com uma superfície um pouco mais rígida que a linha FSR, inclui 
propriedades resistentes a manchas, e pode ser amplamente 
utilizada para fins gerais como cortar vegetais, carnes, peixes e 
muito mais.
A elegante cor preta realça a cor dos alimentos, tornando-a a 
melhor tábua de corte para os chefes que gostam de exibir seu 
trabalho!

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Pro-PE / White, Black

Model Name
Size  mm

Weight  kg
Heatproof 

White T  mm Black T  mm White Black
FPE20-6030W

20
FPE18-6030K

18
600 x 300 2.4 2.0

90°C

FPE20-6035W FPE18-6035K 600 x 350 2.9 2.3
FPE20-6040W FPE18-6040K 600 x 400 3.5 2.6
FPE25-8040W

25
FPE23-8040K

23
800 x 400 4.9 4.1

FPE25-9045W FPE23-9045K 900 x 450 6.3 5.3
FPE30-10045W

30
FPE28-10045K

28
1,000 x 450 7.6 6.6

FPE30-12045W FPE28-12045K 1,200 x 450 9.2 7.9
*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FPE Series

NEW!
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Pro-PE Lite
FPEL

FPEL18-3926

Tábua de corte PE com núcleo de madeira,  
na cor preta, ideal também para o uso doméstico!
Wood-Core PE cutting board, BLACK in color
Also good for Home-Use!

This is the lite version of the FPE series.

The wood core structure gives it its lightness and 
rigidity.

Perfect for live-cooking catering scenes and for home 
cooks who want to cook in style. 

Este é o modelo lite da linha FPE.
A estrutura com núcleo de madeira proporciona leveza e rigidez.
Perfeito para eventos de culinária ao vivo e para todos que 
querem cozinhar com estilo dentro de casa também.

YouTube Video

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

ProPELite

Model Name Thickness 
mm Size  mm Weight  kg Heatproof & Color

FPEL18-2920

18

290 x 200 0.6

90°C
Black

FPEL18-3423 340 x 230 0.8
FPEL18-3926 390 x 260 1.2
FPEL18-4429 440 x 290 1.5

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FPEL Series
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Cutting Board Lifter
FLF

Suportes elevadores para tábuas de corte 
para mais praticidade na higienização
Lift Cutting Boards from a Cooking Table for Sanitation

FLF150
FLF120

FLF90

FLF20

FLF45

These are tools that lift cutting boards from a cooking table by 
placing them underneath the cutting boards. It is very hygienic as 
cutting boards do not come into direct contact with the cooking table.

- Helps keep the cutting board hygienic while allowing immediate 
use of the reverse side.

- The water-proof grip mats are mounted to hold cutting boards 
in place.

- The elevated position of cutting boards enables better efficiency 
to produce delicate cuttings.

- The space created below the cutting board will thus allow ease 
of placing any utensil, trays or plates for collecting the finely cut 
ingredients from the cutting board.

São acessórios colocados sob as tábuas de corte para 
mantê-las elevadas em relação à bancada de trabalho. 
São muito higiênicos, pois evitam que as tábuas 
entrem em contato direto com a bancada.
- Ajuda a manter a tábua de corte higienizada, per-

mitindo o uso imediato do lado reverso. 
- As peças antiderrapantes e impermeáveis na base 

dos suportes ajudam a manter a tábua de corte firme 
no lugar.

- A posição elevada das tábuas de corte permite maior 
eficiência na realização de cortes delicados.

- O espaço abaixo da tábua de corte permitirá, assim, 
acomodar facilmente qualquer utensílio, bandejas 
ou pratos para recolher os ingredientes finamente 
cortados da tábua de corte.

Estrutura desmontável Antiderrapante

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Cutting Board LIFTER
Model Name Height  mm Length  mm Width  mm Weight  g Heatproof & Color
FLF20 - 230

20
230 35 100

85°C
Beige

FLF20 - 300 300 35 120
FLF20 - 390 390 35 160
FLF45 - 230

45
230 50 340

FLF45 - 300 300 50 440
FLF45 - 390 390 50 540
FLF90 - 300 90 300 120 700
FLF90 - 390 390 120 800

FLF120 - 300 120 300 120 900
FLF120 - 390 390 120 1,020
FLF150 - 300 150 300 120 1,100
FLF150 - 390 390 120 1,280

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

FLF Series



12

Non-Slip Mat
FYS

Sua melhor opção de tapete antiderrapante  
que não perde a aderência mesmo quando molhado!
The Best Non-Slip Mat 
that doesn’t Lose its Grip even when Wet!

Versatile waterproof non-slip mats for multipurpose 
use. 

Can be placed underneath slippery items instead of 
using wet cloths. 

Not only hygienic, but they are also flexible enough to 
be used for opening jars and other items that require 
a firm, solid grip. 

-	 Flexible, yet firm enough to stand on its own for 
easy washing and drying.

-	 Can be cut into any size as desired.
-	 Dishwasher safe, bleach safe!

Tapete antiderrapante impermeável, versátil para diversos usos.
A alternativa ideal para impedir o deslizamento de itens, ao invés 
do uso de toalhas e outros materiais.
Além de higiênico, o tapete antiderrapante é flexível o suficiente 
para auxiliar na abertura de potes e vidros que necessitam de 
uma pegada mais firme.
-	Flexível, mas firme o suficiente para se manter em pé sozinho 

para lavar e secar facilmente.
-	Pode ser cortado no tamanho desejado.
-	Pode ser lavado na lava-louças e utilizar alvejante!

FYS-2512K

FYS-2512

FYS-2512K

Para pedras de afiação de facas

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Non-Slip Mat

Model Name Size  mm Weight  g Heatproof & Colors
FYS - 2512 250 x 120 100 80°C

Blue
Black

FYS - 3025 300 x 250 260
FYS - 5030 500 x 300 400

*Tamanhos, cores e formatos podem ser alterados sem aviso prévio.	

FYS Series
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Cutting Board BRUSH
CBB

CBB-100

NEW!

O item essencial para a limpeza de tábuas de corte!
An Ultimate Tool for Cleaning Cutting Boards!

HASEGAWA Cutting Board BRUSH features 
ultra-fine bristles designed to reach deep 
into grooves, knife cuts, and embossed sur-
faces to thoroughly remove trapped debris 
and food residue that regular washing can 
miss. Its specially engineered brush head 
delivers powerful cleaning while protecting 
the board’s surface.

-	 Exceptional brushing power — fine 
bristles penetrate grooves and scratches 
to remove embedded dirt and buildup.

-	 Helps maintain hygiene by eliminating 
debris in hard-to-reach areas before it 
turns into stains or odors.

-	 For the best results, move the brush in 
small circular motions across the surface.

-	 Suitable for all types of cutting boards, 
making it a versatile and essential daily 
cleaning tool.

A escova para tábua de corte HASEGAWA possui 
cerdas ultrafinas projetadas para penetrar profun-
damente em ranhuras, cortes de faca, e superfície 
em relevo, para remover completamente detritos 
e resíduos de alimentos presos que a lavagem 
comum pode deixar passar. Suas cerdas foram 
desenvolvidas especialmente para uma limpeza 
profunda sem danificar a superfície da tábua.
-	Eficiência excepcional na escovação—as cerdas 

finas penetram entalhes e arranhões para 
remover sujeiras incrustadas e o acúmulo de 
resíduos.

-	Mantém a higienização por mais tempo, elim-
inando resíduos em áreas difíceis de alcançar 
antes de se tornarem manchas ou produzirem 
odores.

-	Para melhores resultados, mova a escova em 
pequenos movimentos circulares sobre a 
superfície.

-	Adequada para todos os tipos de tábuas de 
corte, sendo versátil e essencial para limpezas 
diárias.

Uso regular

Manchas persistentes

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Cutting Board BRUSH

Model Name Size  mm Weight  g Core Color
CBB-100 t30 x 50 x 100 8 PE Foam Blue

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

CBB Series

Antes de escovar Depois de escovar
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Cutting Board SCRAPER
CBS

CBS2-115P

A ferramenta perfeita para a manutenção de tábuas de corte!
The Perfect Tool for Cutting Board Maintenance!

HASEGAWA Cutting Board SCRAPER is 
designed to maintain cutting board hygiene by 
removing deep-seated stains, discoloration, 
mold, surface damage, and feathering that 
cannot be eliminated by normal washing.

-	 Use the roughing side to remove tough, 
embedded dirt, then switch to the finishing 
side to restore a smooth surface. This 
process also eliminates feathering and 
unpleasant odors, helping to prevent 
contamination by foreign particles.

-	 No cleaning agents required, only water is 
needed during scraping. After scraping, sim-
ply wash the cutting board with detergent as 
usual.

-	 Dirt that accumulates over long periods 
becomes difficult to remove. Regular weekly 
scraping helps maintain cleanliness   and 
extends the cutting board’s safe usable life.

A lixa para tábua de corte HASEGAWA foi desen-
volvida para manter a higiene das tábuas de 
corte, removendo manchas profundas, descol-
oração, mofo, danos na superfície e marcas de 
desgaste que não podem ser eliminados em 
lavagem normal.
- Use o lado áspero para remover sujeiras 

difíceis e, em seguida, mude para o lado para 
acabamento para restaurar uma superfície 
lisa. Esse processo também elimina marcas de 
desgaste e odores desagradáveis, ajudando 
a prevenir a contaminação por partículas 
estranhas.

- Não são necessários produtos de limpeza; 
apenas água é o suficiente para a raspagem. 
Após a raspagem, basta lavar a tábua de corte 
com detergente, como de costume.

- A sujeira que se acumula durante longos 
períodos torna-se difícil de remover. A raspa-
gem semanal regular ajuda a manter a limpeza 
e prolonga a durabilidade e o uso seguro da 
tábua de corte.

Lado abrasivo

Lado para 
acabamento

*Uso não recomendado em nossas tábuas de corte pretas (Pro-PE, Pro-PE Lite), pois as abrasões podem ser visíveis.
*This scraper is not recommended for use on our black cutting board (Pro-PE, Pro-PE Lite), as abrasions may be noticeable.

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

Cutting Board SCRAPER

Model Name Size  mm Weight  g Core Color
CBS2-115P t30 x 50 x 100 18 PE Foam Pink

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

CBS Series

YouTube Video

Restauração da tábua de corte!!
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Basket
TBK

Cesto plástico versátil para um preparo mais higiênico
Versatile Plastic Basket for Hygienic Food Preparation

Highly hygienic and easy to clean with 
no risk of black mold, and dishwash-
er-safe for easy cleaning.

The dark brown color also makes it 
easy to see salt and other seasonings 
as they are sprinkled over ingredients, 
providing added convenience during 
food preparation.

Versatile for many uses –Ideal for fish, 
vegetables, bread, rice balls, and more.

Altamente higiênico e fácil de limpar, sem risco de formação de mofo preto. 
Pode ser lavado na lava-louças, tornando a limpeza ainda mais prática.
A cor marrom-escura facilita a visualização do sal e de outros temperos 
enquanto são polvilhados sobre os ingredientes, trazendo ainda mais 
praticidade ao preparo.
Versátil para os mais diversos usos: ideal para peixes, vegetais, pães, bolin-
hos de arroz e muito mais.

HASEGAWA - Basket

Model Name D x T 
mm

Weight 
g Heatproof & Color

TBK - 30 300 x 22 187 120°C
Dark BrownTBK - 36 360 x 25 250

*Tamanhos e cores podem ser alterados sem aviso prévio.	

TBK Series

Estrutura em malha

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL PATENTED DESIGN

PATENTED

*Propriedades antibacterianas certificadas apenas no Japão.

TBK-36

TBK-30

NEW!
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DESIGN
PATENTED

Os ícones em cinza e atravessados por uma linha diagonal indicam que o recurso 
correspondente não se aplica ao produto.

Grayed-out icons with a diagonal line indicate that the corresponding feature is not applicable to the 
product.

Lei de Higiene Alimentar do Japão
JP Food Sanitation Law

Este produto foi aprovado em testes de segurança 
alimentar de acordo com a Lei de Higiene 
Alimentar do Japão e está aprovado para uso em 
contato com alimentos no Japão.

This product has passed food safety tests in 
accordance with the Japanese Food Sanitation Act 
and is approved for food contact use in Japan.

Antibacteriano
Antibacterial

Este produto foi testado quanto ao desempenho 
antibacteriano de acordo com as normas de teste 
japonesas. 
As propriedades antibacterianas são certificadas 
apenas no Japão.

This product has been tested for antibacterial 
performance under Japanese testing standards. 
The antibacterial property is certified only in Japan.

EU FCM
EU FCM

Este produto está em conformidade com os 
regulamentos relativos a Food Contact Materials 
(FCM) da União Europeia e é adequado para 
contato direto com alimentos. 
(EC 1935/2004, EU 10/2011)

This product complies with the Food Contact 
Materials (FCM) regulations of the European Union 
and is suitable for direct contact with food. 
(EC 1935/2004, EU 10/2011)

Patenteado
Patented

Este produto inclui tecnologias patenteadas 
para aprimorar funcionalidade, performance ou 
durabilidade.

This product incorporates patented technology 
that enhances its functionality, performance, or 
durability.

Permitido alvejante
Bleach Safe

Este produto é resistente às soluções de alvejante 
comumente utilizadas na cozinha e pode ser 
higienizado com segurança quando usado 
conforme as instruções.

This product is resistant to commonly used kitchen 
bleach solutions and can be safely sanitized when 
used as directed.

Design patenteado
Design Patented

O design deste produto está protegido por 
direitos de design registrados, assegurando 
originalidade e aparência distinta.

The design of this product is protected by registered 
design rights, ensuring its originality and distinctive 
appearance.

Seguro para lava-louças
Dishwasher Safe

Este produto é adequado para uso em lava-louças 
e foi projetado para suportar lavagens repetidas 
sem deformação ou alteração no desempenho.

This product is suitable for use in dishwashers and 
designed to withstand repeated washing without 
deformation or loss of performance.

Selo SIAA
SIAA Mark

O selo SIAA indica conformidade com as normas 
da Society of International Sustaining Growth 
for Antimicrobial Articles e garante propriedades 
antibacterianas e segurança.

The SIAA mark indicates compliance with the 
guidelines of the Society of International Sustaining 
Growth for Antimicrobial Articles and confirms 
antibacterial performance and safety.

JP Food
Sanit. Law

EU FCM

ANTI
BACTERIAL

PATENTED

DESIGN
PATENTED
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